VELIKONOCNO KRATKOCASEN]E
V DOMACI KUHINJI

Utiteljice OPB Sele smo izbrale nekaj
idej, kako lahko tudi v kuhinji
ustvarjate najéudoviteﬁe, okusne,
slastne velikonotne umetnine.
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ZAJCEK NA OKO ZAJCEK-CIN
POTREBUJES: POTREBUJES:
e JAJCKA e 2]JAJCKI
e SLANINO e 14 BANANE
e MASLO e 10 7ZLIC MOKE
e DROBNJAK e 17LICA MLEKA
e CELIPOPER e SCEPEC SOLI
NAJPRE] POPESS SLANINO, DA JE LEPO e 1% VRECKE PECILNEGA PRASKA
HRUSTLJAVA, NATO JO ODSATVIS SERVISNI e 14 VRECKE VANILIJEVEGA SALDKORJA
KROZNIK NA KROZNIK. V PONVI NA MASLU e 14 MASLA
SPECES JAJCKO NA OKO. JAJCKO POLOZIS CEZ e BOROVNICE, JAGODE, HRUSKA, BANANA
SLANINO TER JO OKRASIS S POPROM IN JAJCA, MLEKO, MOKO, PECILNI PRASEK, SLADKOR IN SOL
DROBNJAKOM (kot kaZe slika zgoraj). DOBRO ZMESAS. V POSODICI STOPIS MASLO NA
NAJMANJSI VROCINI. VMESAS GA V PREOSTALE
SESTAVINE. BANANO NAREZES NA TENKE KOLOBARCKE
IN JO VMESAS V PREOSTALO ZMES. PONEV SEGREJES NA
SREDNJO TEMPERATURO IN NA NJE] SPECES PALACINKE.
PALACINKE OKRASIS Z BABANO ZA UHLJE, BOROVNICE
ZA OCI TER JAGODA ZA NOSEK. TANKE TRAKOVE HRUSKE
PA UPORABIS ZA BRCICE.
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OREHOVE POTICKA KROGLJICE HOP HOP JUHICA
POTREBUJES: POTREBUJES:
e 150 GRAMOV PLAZMA KEKSOV e 2JAJCKI
e 100 GRAMOV MLETIH OREHOV e 2 SREDNJA DO VECJA KORENJA
e 3 7ZLICE RUMENIH ROZIN e POLOVICA CEBULE
e 17LICA VANILIJEVEGA SLADKORJA e 1STROK CESNA
e 1/3 CAJNE ZLICKE CIMETA e SCEPEC PETERSILJA, POPRA IN SOLI
e 3 ZLICE MARELICNE MARMELADE e MALISCEPEC MUSKATNEGA ORESCKA IN

e 120 ML SLADKE SMETANE
ZA OKRAS:
e MLETI OREHI, MLETI SLADKOR ALI
STOPLJENA BELA COKOLADA

KEKSE, CIMET, SLADKOR,
ROZINE IN OREHE ZMIKSAS
DO FINEGA.

CEZ PRELIJES VRELO SMETANO IN SEGRETO
TOPLO MARMELADO. PREMESAS IN PUSTIS
STATI V HLADILNIKU 30 MINUT.

OBLIKUJES KROGLJICE IN JIH
OKRASIS.
HRANIS V HLADILNIKU.

SLADKORJA
e 17ZLICA SMETANE ZA KUHANJE
e 0,5-0,8 LJUSNE OSNOVE

CEBULO NAREZES NA DROBNE KOSCKE. KORENJE
OPERES IN GA NAREZES NA KOLOBARCKE DEBELINE 2-3
MM. V PONEV DODAS OLJE IN NAJPRE] POPECES CEBULO.
KO CEBULA ZARUMENI DODAS KORENJE. VSE SKUPA] SE
MALCE PRAZIS NATO PA DOLIJES JUSNO OSNOVO. DODAS
JI PETERSIL]J, SOL, POPER, MUSKATNI ORESCEK IN MALCE
SLADKORJA. VSE SKUPAJ ZAVRES, TER NATO ZMANJSAS
TEMPERATURO NA SREDNJO DO MANJSO IN KUHAS SE
KAKSNIH 20-25 MINUT. MED KUHANJEM POSODO
POKRIJTES, KER BO DRUGACE VELIKO TEKOCINE
IZHLAPELO. PO TEM CASU DODAS SMETANO, SE
MINUTKO POKUHAMO IN JUHO ZMIKSAMO.
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JAJCNI HREN KUHANA SUNKA
POTREBUJES: POTREBUJES:
e 1 KORENINA HRENA e 1KOS SUNKE
e 3JAJCA e LOVOROVI LISTI
e SOL e CRNIPOPERV ZRNU
e SLADKOR )
e OLJE MESO DOBRO SPEREMO V VODI, POLOZIMO GA V VELIKO
e MALO KISA POSODO. CEZEN] PRELIJEMO VODO IN DODAMO

HREN NARIBAMO, DODAMO KUHANA IN NA
DROBNO NASEKLJANA ALI NARIBANA JAJCA

TER ZACIMBE. PONUDIMO H KUHANI SUNKI.

LOVORJEV LIST IN CELI CRNI POPER. SUNKO KUHAMO
POCASI IN POSTOPOMA. KUHAMO JO 50 - 60 MIN ZA
KILOGRAM SUNKE. SUNKO POCASI OHLADIMO 7Z
DODAJANJEM HLADNE VODE.
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